E$ﬁAiE$ 60U RMAN ﬁEs INSPIREE DE NOS VOYS AUR DU MONDE

5 mignardises du moment 8€.50 ?A PA&

Tiramisu Bueno
Praliné, feuillantine, coulis chocolat-noisette, chantilly Friture d’éperlans 7,50 €
Accompagnée de sa sauce tartare

Cheese cake

Aux fruits rouges Accras de poisson antillais 7,90€
Servis avec leur sauce Sweet Chili Mango gingembre

Paviova exotique

Mangue, ananas, sorbet & la noix de coco Burrata Q; Végétarien 9,90 €
Servie avec sa réduction de vinaigre de framboise,

Délice irlandais mélange de tomates, basilic, figues, burrata

Brownie au chocolat, insert caramel, ganache au Bailey's
Nems de poulet « artisanaux » 7,90 €

Accompagnés de leur sauce nems, préparés par « Viethems »

LASSIETTE DU P'TIT GIVRE
3 mini-coupes glacées d choisir >, Croquetas 8,00€
Nos glaces et sorbets proviennent du domaine « Délices de la Roussiére » (Cantal) Pomme de terre, fromqge, lard

N5 =i Tataki de thon d I'asiatique 10,50 €
5@2‘5\“/“ Sauce sojq, oyster sauce, huile de sésame
Ameéricaine

Glace vanille, cookies, caramel laitier, chantilly

« L'Indécise » - On prend un peu de tout !

. Asiatique

Sorbet mangue, litchi au sirop d'hibiscus, chantilly Friture d’éperlans, 3 accras, 3 nems, burrata,

tataki de thon, croquetas

Indienne ;
Sorbet noix de coco, dés d'ananas au gingembre, coco rapée, |
chantilly |

,1 PLONGEE GUSTATIVE

Glace verveine et sa liqueur de verveine artisanale

e —— £

Frice Al | HuEtre Fing de Claire n°4 .(L:Inité) 2,00 €
Glace vanille, crémeux banane, coulis chocolat noisette Hultre P|§Ine Mer n°2 (unl.t?) 3,00€
_ Huitre Gillardeau n°3 (unité) 4,00 €

Orientale | Bulots (par 6) 4,50 €
Glace fleur de lait, miel, pistache, fruits secs 2 @?@g Crevette rose (unité) 1,80 €
f;%g\\«« 1/2 tourteau 12,00 €

’ 1/2 homard canadien 20,00 €

La liste des allergénes est a votre disposition a I'accueil - Prix nets service compris . La liste des allergénes est & votre disposition a I’accueil - Prix nets service compris



PLATS

salade Caprese |y Végétarien
Servie avec sa réduction de vinaigre de framboise,
mélange de tomates, basilic, figues, burrata

16,50 €

Fish & chips 16,50 €

Servi avec nos frites fraiches
Le poisson du moment 17,50 €
Sélection du retour du marché du chef, siphon citronné et
safrané, ratatouille de légumes

Jambalaya 18,50 €
Riz, cocktail de fruits de mer, saucisse fumée, poulet,
tomates, sauce homardine

Un plat emblématique de la Louisiane

Tataki de thon a l'asiatique 19,00 €
Sauce sojq, oyster sauce, huile de sésame,
servi avec son riz blanc

Curry de légumes s Vegan 16,50 €
Riz blanc, pois chiches, épinards, lait de coco, curry,
cumin, curcuma, oignons, ail, carottes, courgettes
Manhattan smash burger 17,50 €
Viande de boeuf hachée et smashée, ceuf au plat, sauce cheddar,
cornichons pickles, tomate, roquette, lard, servi avec nos frites fraiches

Filet de boeuf (200 g) 24,00 €
Sauce au bleu, servi avec nos frites fraiches et salade garnie
Truffade 18,50 €

Jambon d’Auvergne et salade verte

o .
, /@ Moules de bouchot sur ardoise en salle
J

La liste des allergénes est a votre disposition d I'accueil - Prix nets service compris

JULES

26,00 € Entrée + platou plat + dessert _
’ MENU « QUA » 31,00 € Entrée, plat et dessert
1
| Entrées " Plats '  Desserts
[ 4 huitres Fine de Claire n°4 ' Tataki de thon ' Au choix dans
I 4 crevettes roses I Jambalaya | nosescales
- Friture d'éperlans I Sélection du poisson du moment I gourmandes
Accras de poisson |  Truffade I
' Nems de poulet 1 Filet de boeuf (+4 €) '
|
T TN TR .l s . Ty T TR N e . T
r - = A B 17,50 € Plat + dessert

. « A B DA B » 7 .
/ M ENU A iA.QR.A.LE 20,00 € Plat + dessert + boisson
1 Un verre de Coca ou limonade ou jus de fruits ou % pression
; Plats '  Desserts
: Fish & chips ou | Pancake coulis choco-noisette, chantilly ou
1 Curry de légumes ou | Salade de fruits du moment ou
| Salade Caprese , Glace 2 boules
|
N L Ve e N L e e e e el e e mm e o e e b e -

g
, - MENU « P'TIT MOUSSE » 1000¢ - -----_--_-__ -
' 1 boisson au choix ' Pplats
[ :lus d'ananas, jus.de pomme, | gigh & chips ou
I jus de cranberry, jus dorange, | gtaqk haché frites ou
I verre de Cocaq, verre de I Curry de légumes
I limonade, diabolo, sirop & |
l'eau, verre de Perrier

I Sirops : fraise, grenadine, menthe, péche, citron ' Desserts
I Pancake coulis choco-noisette, chantilly ou
I Glaces 2 boules au choix ou
I Salade de fruits du moment
\

La liste des allergénes est a votre disposition d I'accueil - Prix nets service compris
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COCKTAILS g
Mojito maison 16c¢l
Menthe, citron vert, sweet & sour, rhum ambré,
Angostura bitter, imonade
Mo'Rital 16¢l

Menthe, citron vert, sweet & sour, rhum ambré,
Angostura bitter, limonade, sirop de fraise et basilic

Herboriste . ; 20cl
Menthe, citron vert, sweet & sour, verveine, gin,
Angostura bitter, tonic, limonade

Abb ] . y . 20cl
Vodka, |touree de fraise, sirop de gingembre,

pétillan

Samba . 14cl
Cachaga, sweet & sour, citron vert,

sirop dé banane verte

PassionistaduQuai . ol 14cl
Fruits de la passion, vanille, tequila, pétillant

La Dame du Lac ] o 14cl
Liqueur de sureau, vodka, sirop hibiscus,

jus de pomme, citron

Verveine mule i . . 16¢l
Liqueur de verveine, bitter, ginger beer, citron vert
MOCKTAILS

Virgin Mojito maison _ 20cl
Menthe, citron vert, sweet & sour, limonade

Virgin Mo'Rital { 20cl
Menthe, citron vert, sweet & sour, sirop

de fraise et de basilic, imonade

GreenFresh : 25cl
Purée de kiwi, sirop de menthe et gingembre,

eau gazeuse

Corail 25cl
Jus de pomme, ananas, cranberry, orange,

sirop de fraise, péche

Quai’'tox \ 25cl
Pomme, cranberry, citron vert, eau gazeuse

Virgin Passionista du Quai 14cl
Fruit de la passion, vanille

Pomme d’'Happy 20cl

Jus de pomme, purée de fraise, vanille, citron

AU PLAISIR DES GOURMETS

COGNAC, ARMAGNAC, BIARRITZ BONHEUR (MENTHE POIVREE) ..... 6,00 €
POIRE WILLIAMS, LIQUEUR DE VERVEINE ARTISANALE, BAILEYS,
LIQUEUR DE SAINT-GERMAIN, GET 31

7,00€

{ RHUM DON PAPA. ....oocorrismmsnsssssssss

LES APER!

TIFS

Coupe de Moscato d’Asti 12¢c| 5.00€
Kir pétillant R 1 oWy 12¢| 6,00 €
Kir vin blanc ... e 12| 4,00 €
Parfums : Cassis, mdre, péche, framboise, myrtile, chétaigne
Martini Rosso/Bianco 5c| 5.50€
BOSTIREN. 0F . o o 5 B0 e o VN 2¢] 3,00€
AT S S S« W . A4 4c] 5,90€
Whisky auvergnat............ 4c] 9,00€
1/2 bouteille AOP Champagne 39,00 €
« Maison Jacquinot »
gm Es = E R Es ARTISANALES

25cl 50cl
Pression blonde 360€ 7,00€
Biére du moment BOUTEILLE DE 33CL... 5,90€
Biére sans alcool BOUTEILLE DE 33CL............... 450¢€

LES SOFT

BOUTEILLE DE 33CL

Coca ou Coca zéro 3,50€
Thé glacé péche 350€
Thé glacé verveine (Brasserie 360°) .......... 4,80€
o1 0 11(s [ThTe |« o, 8 L Sl 3,50€
Perrier 3,50€
VERRE 25CL

Limonade 3,00€
Jus de fruit (pomme, ananas, Cranberry, OraNge) ........eeseressesens 3,00€
Tonic auvergnat 3,00€
Diabolo ... . . ASS S ESlE  4. 3,20€
Siropal'eau e 1,90 €

Sirops : fraise, grenadine, menthe, péche, citron, orgeat

EAUX MINERALES

PLATES

Volvic 75cl 5,00€
PETILLANTES

Chateldon 75cl 5,00€
San Pellegrino 50cl 4,50€
BOISSON CHAUDES
Café ou Décaféiné 2,00€
Double expresso 3,50€
Thé ou infusion WAL 2,20€
CUAPPUCCINO ......otrsrsrsirssssssssss s 2,50€
Noisette 2,20 €
Grand créme 2,50 €
Irish Coffee 6,00 €

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
d consommer avec modération
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INS

BoGteiIIe
75cl

AOP Cétes de Gascogne « Les Hauts de Montrouge » 23,00€
AOP Cotes d’'Auvergne « Desprat Saint-Verny » ... 28,00 €
% IGP Viognier Pays d’Oc « Vignoble MUret » ... 29,00 €
IGT Terre Siciliane « Cantine Cellara LUma » ... 32,00 €
AOP Pouilly FUME@ « DOMAINE FOUOSSIEI D ..o 39,00€
AOP Petit Chablis « DOMAINEG AES MAIANUES 5 ... 43,00 €
AOP Condrieu Pagnus LUMIinis « DOMAINE LOUIS CREZE » ... 65,00 €

= 5 v 3 5 Verre Bouteille

12,5¢l 75¢l
% 1GP Méditérranée « Les bras m’en tombent » ... 490€ 7,90€ 15,00€ 23,00€
AOC Cotes de Provence « CNALEAU ROUIDINEG 3 ..o sssseeesesssssseeessessssseseesssssseesesssssssee e s 32,00€
Verre Pot Bouteille

12,5c¢l 25cl 46¢l 75cl
VDF Séisme Syrah « Vin VOICONIQUE » ... 4,70 € 7,50€ 14,00€ 22,00€
AOC Cotes du Rhone « Légendes des TOQUES » ... 550€ 8,90€ 16,00€ 26,00€
AOP La Clape « Le moulin Sarrat de Goundy » ... 6,10€ 9,90€ 19,20€ 29,00€
IGP Vin Italien des Pouilles « Messapi Negroamaro » ... 6,50€ 10,50€ 20,50€ 31,00€
ROP Reuilly DOMAING MADIIOL 5 ...t smmsssimsmensibismssstesimssssssssssssssssssssssessssis rsss 5o palebssesee 34,00 €
AOP Pic-Saint-Loup « DOMAINE CAVAIIIE M.t 35,00 €
VIN Sud-africain « Ernst Gouws Pinotage: Stellebos HESwtair I LAY iy i v ke 39,00€
AOP Pessac-Léognan « LA POMEIQI€ A€ BrOWN 5 ... 49,00 €

75cl
AOP Champagne « MAISON JOACUINOT 5 ..o 50,00 €

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
@ consommer avec modération
Téléphone 04 73 28 14 51 Adresse
Courriel  restaurantquai63@gmail.com 19, rue de I'Eminée

Siteweb  www.quai63.com 63000 Clermont-Ferrand
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